Коптильня
электрическая
переносная
“ПИКНИК”
РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
1. НАЗНАЧЕНИЕ

  Электрокоптильня предназначена для термической обработки продуктов питания.
2.  ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

	Номинальное напряжение, В (±10%)
	220

	Номинальная потребляемая мощность, кВт (+5% . -10%)
	0,7

	Масса загрузки продуктов, не более кг
	5

	Емкость коптильни, не более литров
	35

	Нагревательный элемент
	ТЭН100А10/0,7s-220

	Габаритные размеры (мм), не более:

длина:

ширина:

высота:
	340

340

400

	Масса кг,не более
	5


3. КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ
Электрокоптильня - 1шт. 

Тара транспортировочная - 1 шт. 

Руководство по эксплуатации - 1 шт. 

Кабель питания c вилкой -1шт.
4.  УКАЗАНИЕ МЕР БЕЗОПАСНОСТИ

Электрокоптильня по типу защиты от поражения электрическим током относится к классу I по ГОСТ 27570.0-87. 

При эксплуатации соблюдайте общие правила электробезопасности при пользовании электро-приборами. 

В целях обеспечения безопасности при работе коптильни: 

-не устанавливайте вблизи легковоспламеняющихся материалов; 

-не оставляйте без присмотра во время работы; 

-используйте электрическую сеть с заземлением; 

-не касайтесь незащищенными руками. 

При отключении электрокоптильни от сети беритесь за штепсельную вилку, а не за шнур. 

5.  УСЛОВИЯ ЭКСПЛУАТАЦИИ
Электрокоптильня устанавливается и эксплуатируется на открытом воздухе или в хорошо вентилируемом помещении при отсутствии воздействия атмосферных осадков и повышенной конденсации влаги. 
6.  УСТАНОВКА И ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ 
Перед включением электрокоптильни, находившейся под воздействием отрицательных температур, необходимо выдержать её при рабочей температуре не менее 2-х часов. 

Внимание: перед первым использованием, коптильню и решетку необходимо протереть спиртовым раствором и дать поработать с открытой крышкой в течении часа.

На дно корпуса поверх ТЭН насыпать опилки, щепку или стружку, распределив ровным слоем, из расчета примерно 1,5 стакана на 30 минут работы коптильни. Накрыть сверху защитной скобой.
Подготовленные продукты разложить на одну из сторон решетки, в зависимости от нужного уровня. Закрыть крышку - коптильня готова к работе. 

Подключите коптильню к питающей сети ~ 220Вт. 

Ориентировочное время приготовления(копчения) может варьироваться от 20 минут для рыбы, от 40 минут для мяса. 
Отключите коптильню от сети. Извлеките продукты.
После использования, коптильню нужно почистить от копоти и остатков продуктов питания жесткой щеткой, протереть насухо.
Предприятие-изготовитель может вносить изменения в конструкцию и электрическую схему изделия, не ухудшающие его потребительских свойств.

7.  ПРАВИЛА ХРАНЕНИЯ
Электрокоптильня должна храниться в условиях, исключающих возможность механических воздействий и повышенной влажности.
 8. ТРАНСПОРТИРОВАНИЕ
Транспортирование электрокоптильни в заводской упаковке допускается производить любым видом транспорта на любые расстояния. Условия транспортирования в части воздействия климатических факторов - по группе условий хранения 4 (Ж2) ГОСТ 15150-69: 

условия транспортирования в части механических факторов - по группе условий транспортирования Л ГОСТ 23216-78.
9.  ГАРАНТИИ ПОСТАВЩИКА
    Изготовитель гарантирует исправную работу электрокоптильни в течение 1 года при соблюдении владельцем условий и правил, изложенных в пунктах 6-8 настоящего руководства. Гарантийный срок исчисляется с момента продажи изделия через торговую точку с указанием даты продажи и печатью продавца. При отсутствии даты продажи и печати продавца, гарантийный срок исчисляется с даты выпуска изделия ( оттиск ОТК). 

Предприятие-изготовитель не принимает претензии к качеству работы электрокоптильни и не производит гарантийный ремонт в случаях: 
-несоблюдения условий и правил, изложенных в пунктах 6-8 настоящего руководства; 
-попадания вовнутрь коптильни посторонних предметов, веществ, жидкостей; 
-наличия следов самостоятельного ремонта или доработок; 
-стихийных бедствий, пожаров; 
-отсутствия руководства по эксплуатации на электрокоптильню. 
10.  СВИДЕТЕЛЬСТВО О ПРИЕМКИ
Электрокоптильня соответствует руководству по эксплуатации и признана годным к эксплуатации.
Дата выпуска ______________ Представитель ОТК ____________















